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Die welterste, fett- geruchsfreie No-Fat-„Fritteuse“
mit integriertem 3-D-Pommes-Wärmer

www.reamotion.com

Modell Pomstation
Unser 2-in-1 Supertalent

Farb- und Design-Änderungen vorbehalten.
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GRILLOMAX PRÄSENTIERT:  
Pomstation - platzsparend, kompakt auf 2 Ebenen
Die welterste No-Fat-"Fritteuse", ausgestattet mit einer High-Speed-Trommel und  
einem integrierten 3-D Pommes-Wärmer. Sowohl in der Gareinheit als auch in dem Warm-
haltebereich nutzen wir langlebige, modernste Infrarot-Technik. So gelingen Ihnen in kurzer 
Zeit heiße, krosse Pommes frites und dank des 3-D-Pommes-Wärmer bleiben diese auch so.

DETAILS:
Trommelinhalt:	  	 Bis zu 1 kg3
Warmhalteeinheit:	 2 kg
Gewicht:	  	 42 kg 
Aufstellmaße:	  	 760 (H) x 435 (B) x 585 (T) mm 

Leistung:	  3.300 Watt (Aufheizphase)
		   1.750 Watt (Vollbetrieb)

Anschluss:	  220 / 230 V / 50 Hz - Schuko

Ideal zum Garen:1  
Pommes frites,  
Falafel, Rösti, 
Chicken Nuggets, 
Süßkartoffeln,  
Kroketten, Poffertjes, 
diverse Fingerfood- 
und Snackprodukte 
u. v. a. m. 

Bis zu 9 kg2 Pommes pro Stunde  
möglich und 2 kg Warmhaltemenge

Platzsparend und 
energieeffizient

Lange 
Standzeiten

Pommes wann und 
wo immer Sie wollen

WELTERSTE NO-FAT- 
„FRITTEUSE“

Informieren Sie sich auch über unseren neuen Barbecue Grill www.reamotion.com

Schanzenstraße 50 a  |  27753 Delmenhorst  |  Tel. +49 (0) 4221 | 15 443-0    
info@reamotion.com  |  www.reamotion.com

Die integrierte Plasmafiltertechnologie (PFT) ermöglicht das fett- geruchsfreie Garen von frittierten  
Gerichten und vielen anderen Produkten. Das macht den GRILLOMAX so einzigartig!

*1.), 2.) Gilt nur für die von uns getesteten Produkte. Erfragen Sie die große Auswahl von empfohlenen Produkten.
  3.) Produktabhängig

3-D POMMES- 
WÄRMER

BIS ZU 80 %  
WENIGER FETT

PLASMA-
TECHNIK

ENERGIE-
SPAREND

IDEAL AUCH FÜR LIEFERSERVICES 
UND SNACK-TO-GO-GESCHÄFTE:
→ Einzelhandel  
    (Z. B. Supermärkte, Kaufhallen, Möbelgeschäfte etc.)
→ Verkaufsstände  
    (Z. B. Snack Points, Kioske, Imbissstände, Foodtrucks etc.)
→ Verkehrsgastronomie  
    (Z. B. Tankstellen, Fähren, Schiffe, Bahn, Busse etc.)
→ Handwerkliche Gewerbebetriebe  
    (Z. B. Bäckereien und Fleischereien etc.)
→ Inn- und Outdoor Freizeitaktivitäten  
    (Z. B. Freizeitparks, Bowling Bahnen, Kletterhallen,  
     Lasertag-Hallen, Kartbahnen, Biergärten etc.)
→ Catering (z. B. Kantinen, Schulen, Mensen, Events etc.)
→ Gastronomiegewerbe  
    (Z. B. Restaurants, Cafés, Bars, Bistros etc.)
→ Gastgewerbe 
    (Z. B. Gaststätten, Hotels, Hostels etc.)

GROẞE VORTEILE DURCH  
INNOVATIVE TECHNOLOGIE:
→ Kein Qualm
→ Keine externe Dunstabzugshaube
→ Kein Öl- und Fettgeruch - fettfreie Zubereitung 
→ Kein Fachpersonal  und keine Überwachung des  
    Garprozesses notwendig
→ Geringe Hitzeabstrahlung der Außenhaut
→ Flexible Standortwahl - platzsparend 
→ Einfache Bedienung
→ Schnelle Reinigung
→ Geringe Instandhaltungskosten - schnelle Amortisierung
→ 220 / 230 V Anschluss
→ Entwicklung und Herstellung "Made in Germany"
→ Nachhaltig & Umweltfreundlich - Geringster  
    CO2-Wert seiner Klasse


