GRILLIOIMAX

ll GERMANY /i

So einfach wie nie .

GRILLOMAX PRIME
Die Losung fir dein Food-Business
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Die integrierte Plasmafiltertechnologie (PFT) und der
E-Filter ermdglichen das fett- geruchsfreie und raucharme
Zubereiten von Grillgerichten und vielen anderen Produkten.
Das macht den GRILLOMAX so einzigartig!

UNSER TIPP: Zartes 3-D gegrilltes Burger Patty in
krossem Brotchen aus der Warmhalteschublade!



GRILLOMAX PRASENTIERT: MODELL PRIME

Burger Patties werden hochkant in zwei Grill-Einsétzen wie im traditionellen LOUIS* LUNCH in den USA perfekt saftig
gegrillt. Durch das spezielle Grillverfahren behdilt das Fleisch seinen saftigen Kern und bietet ein unvergessen zartes
und aromatisches Geschmackserlebnis! Modell Prime hat das beidseitige Grillverfahren von 1895 optimiert. Dein
Wunschprodukt wird ab jetzt von drei Infrarotstrahlern 3-D gegrillt. Schneller, zarter und intensiver im Geschmack!

Ohne Aufsicht / Grillergebnisse nach deinem

Ohne Wenden Wunsch dank iConrol

Modernste langlebige Infrarotbrenner mit einer Oberfachen-
Infrarottechnik temperatur bis zu 600 Grad

(‘ DETAILS:

Grilleinheit: 237 (H) x 247 (B) x 36 (T) mm (2 Kassetten)
Ofeneinheit: 258 (H) x 250 (B) x 30-90 (T) mm
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Gewicht: 73,8 kg

AufstellmaBe: 770 (H) x420 (B) x 642 (T) mm

Leistung: 3.200 Watt (Aufheizph.) /
1.600 Watt (Vollbetrieb)

Anschluss: 220/230V /50 Hz - Schuko

IN WEITEREN FARBEN ERHALTLICH:?
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1 Farb- und Design-Anderungen vorbehalten.

DAS ORIGINAL
HOCHKANT GRILLEN
WIE 189511

Im Louis Lunch,
New Haven,

Connecticyt

IDEAL ZUM 3-D GRILLEN UND WARMHALTEN:
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No Meat Gefliigel Fleisch Wurst

Burger Patties, Filetsteaks, Rumpsteaks, Entrecote,
Huftsteaks und T-Bone-Steaks.

Aulerdem Bratwurst, Gefluigel,
Leberkase, Lachs u.v. m.*
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GRORBE VORTEILE DURCH INNOVATIVE TECHNOLOGIE:

« Kein Qualm

« Keine externe
Abzugshaube

+220/230V
Anschluss

« Flexible

platzsparend

DIE FEATURES:

Standortwahl -

T + Kein Ol- und
e Fettgeruch
=2, -
K’ « Fettfreie
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1) 3-D Grillbereich
3integrierte Infrarot-
brenner sorgen dafiir,
dass dein Wunsch-
produkt von oben,
von der Seite und von
unten gleichmaRig
gegrillt wird.

Zubereitung

+Schnelle
Reinigung

« Einfache
Bedienung

f
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» Nachhaltig &

« Geringster CO2-

« Geringe Instand-

«Schnelle

Umweltfreundlich

Wert seiner Klasse

haltungskosten

Amortisierung
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2) Auffangschublade 3) iControl
Wahrend der Zuberei-  Durch die intelligente
tung werden die liber-  Programmsteuerung

schiissige Fette bzw.
EiweilRreste in einer
Schublade aufgefan-
gen. Anschlieflend
kann die Schublade
geleert und gereinigt
werden.

konnen 20 Produkt-
einstellungen indivi-
duell angepasst und
gespeichert werden.

‘Gllt nur

Frage

STEAKS

« Entwicklung und
Herstellung
»,Made in Germany*

« Kein Fachpersonal

« Keine Uberwachung
des Zubereitung
notwendig

4) Warmhalte-

schublade
Die untere Warmhalte-

schublade sorgt dafiir,
dass dein bereits ge-
grilltes Wunschprodukt
optimal temperiert ist.

e von uns getesteten Produkte.
gerne nach der groRen Auswahl!
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INFORMIERE DICH AUCH UBER WEITERE GRILLOMAX-MODELLE UNTER:

www.reamotion.com

006

Modell Elite Modell Pomstation Modell Duopom Modell Bakery Modell Hot Station 2 !

EGAL WANN « EGAL WER « EGAL WO!

i

IDEAL AUCH FUR LIEFERSERVICES UND SNACK-TO-GO-GESCHAFTE:
EH / Einzelhandel

. B. Supermarkte, Kaufhallen, Mobelgeschéfte etc.)

!

Handwerkliche Gewerbebetriebe Gastgewerbe

(Z. B. Backereien, Fleischereien etc.) (Z. B. Gaststatten, Hotels, Hostels etc)

| o

erkaufsstande

L B. Snack Points, Kioske, Imbissstande,
odtrucks etc.)

()

In- und Outdoor Freizeitaktivitaten Gastronomiegewerbe

(Z. B. Freizeitparks, Bowling Bahnen, Kletterhallen,  (Z. B. Strand-Gastronomie,Resta
Lasertag-Hallen, Kartbahnen, Biergérten etc.) Cafés, Bars, Bistros etc.) =

arkehrsgastronomie

Catering
BRlankstellen, Fahren, Schiffe, Bahn, Busse etc.)

(Z.B. Kantinen, Schulen, Mensen, Events etc.)
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